
Die Firma „Höchst wohnen und
kochen“ in Birenbach hat umge-
baut. Am Samstag und Sonn-
tag ist großes Neueröffnungs-
wochenende für Besucher und
Kunden in den umgestalteten
Ausstellungsräumen.

IRIS RUOSS

Birenbach. „Höchst wohnen und
kochen“ hat Tradition, schon 1974
gründeten Franz und Roswitha
Höchst den Betrieb, damals noch
als Schreinerei mit Firmensitz in
Rechberghausen. 1989 folgte der
Umzug nach Birenbach in neue Ge-
schäftsräume, der bisherige Firmen-
standort war zu klein.

„Kreativ, modern, hohe Quali-
tät“, das sind Stichworte, die Domi-
nik Höchst nennt, um seine Firma
zu charakterisieren. Er hat das Un-
ternehmen im Jahr 2003 von seinen
Eltern übernommen.

Als Schreiner, staatlich geprüfter
Einrichtungsberater und Betriebs-
wirt weiß er wovon er spricht. „Kü-
chen in Manufakturqualität“, biete
das Unternehmen in Birenbach,
dazu noch hochwertige Möbel für
den Essbereich. „Jetzt haben wir
grundlegend umgebaut, unsere
hochmoderne Küchenausstellung

ist fertig", sagt Höchst nicht ohne
Stolz. Planung, Fertigung, Montage
und Kundendienst kommen bei der
Birenbacher Firma aus einer Hand.
3D-Planung am Computer ist selbst-
verständlich, gefertigt wird von
Hand in Kombination mit moder-

ner CNC-Technik. Ein weiterer Ser-
vice ist die persönliche Einweisung
in die moderne Küchentechnik
durch den Chef selbst.

Schon die Ausstellungsbesucher
sehen schnell: Alles funktioniert
und kann praktisch vorgeführt wer-
den. Ob modernes Kochfeld mit in-
tegriertem seitlichem Dunstabzug,
der Wasserhahn, aus dem beim Auf-
drehen sofort kochendes Wasser
fließt oder der Dampfgarer, der

schonende Zubereitung der Mahl-
zeiten garantiert, alle Küchengeräte
können vorgeführt werden.

Tradition und Moderne schlie-
ßen sich nicht aus, das will Domi-
nik Höchst beim Rundgang durch
die 270 Quadratmeter große Ausstel-
lung beweisen. Klassische Vollholz-
Küchen gibt es genauso zu sehen,
wie moderne Glasfronten, edles
Granit und hochwertige Küchenge-
räte. „Höchst wohnen und kochen“

bietet Küchen aus eigener Ferti-
gung und namhafte Markenkü-
chen.

Umfassende Beratung gehört zur
Firmenphilosophie. Dominik
Höchst plant, schaut sich die Gege-
benheiten vor Ort genau an und
übernimmt auf Wunsch die kom-
plette Umbauplanung und Realisie-
rung mitsamt der Koordination al-
ler notwendigen Handwerksbe-
triebe.

Moderne Küchen, praktische Details – beides können Besucher in den Ausstellungsräumen ausführlich betrachten.

Eine gute Übersicht ist wichtig: Dominik Hoechst zeigt, was Arbeiten in Küchen er-
leichtern kann.  Fotos: Staufenpress

Alles aus einer Hand
Firma „Höchst wohnen und kochen“ präsentiert sich neu

Planung, Fertigung
Montage und
Kundendienst



Dominik Höchst – hier mit Stefanie Schüle an einem der Ausstellungstische – setzt zusätzlich auf Möbel für den Essbereich.  Fotos: Staufenpress

Kreativität ist auch im Detail gefragt.
Statt Schubläden oder Regale gibt es in diesem Fall, um vorhandenen Platz zu nut-
zen und die Übersicht zu erleichtern, drehbare Elemente in schwungvollem Design.

Franz
und
Ros-
witha
Höchst
gründe-
ten
1974 in

Rechberghausen „Höchst
wohnen und kochen“.

1989 erfolgte der Um-
zug an den jetzigen Firmen-
sitz in Birenbach, im Turn-
hallenweg 1.

2003 übernahm Domi-
nik Höchst den Betrieb
von seinen Eltern. Er ist ge-
lernter Schreiner, staatlich
geprüfter Einrichtungsbera-

ter und Betriebswirt.

Derzeit werden drei
Mitarbeiter in der
Schreinerei und ein Mitar-
beiter im kaufmännischen
Bereich beschäftigt. Domi-
nik Höchst bildet regelmä-
ßig auch junge Leute im
Schreinerhandwerk aus. ir

Firmengeschichte auf einen Blick

Am Samstag, 6. März, können sich
Interessierte die neu gestalteten
Ausstellungsräume der Firma
„Höchst wohnen und kochen“ von
10 bis 17 Uhr und am Sonntag, 7.
März, von 11 bis 17 Uhr anschauen.

Auch ein Programm wird gebo-
ten, das zur modernen Küchenaus-
stellung passt. Von 10 bis 17 Uhr
gibt Axel Dabisch am Samstag Ein-
blick in die moderne asiatische Kü-
che. Er steht dafür am Herd der
Showküche.

Musikalisch ist Gipsy Jazz und
Klezmer mit Batuhfua im Pro-
gramm an der Reihe.

Am Sonntag ist Sternekoch Rolf
Straubinger in Aktion zu erleben. Er
vereint mediterrane Leichtigkeit

mit schwäbischer Lebensart.
Auch die Viertplatzierte der Deut-

schen Barista Meisterschaft 2009,
Lina Barzakova, ist zu Gast. Sie wid-
met sich den Kaffeespezialitäten
aus aller Herren Länder. Sylvie
Eckel ergänzt das kulinarische
Wochenendprogramm mit Wein-
und Käsespezialitäten aus Frank-
reich.

Die kleinen Gäste kommen beim
Kinderschminken auf ihre Kosten.
Hochmodernes zeigt auch der inter-
aktive Multifunktions-Computer-
Tisch. Mit ihm wird Energieeffi-
zienz von Küchengeräten anschau-
lich, neuartige technische Raffines-
sen können per Knopfdruck auf den
Bildschirm gezaubert werden.  ir

Neugestaltung feiern
Ein ganzes Wochenende mit Programm


